Le_gaLIS

Decret d’aprovacio del Reglament relatiu als controls oficials efectuats
per garantir el compliment de la legislacidé alimentaria i la normativa sobre
la salut i el benestar dels animals

Exposicié de motius

Les normes basiques relacionades amb la legislacié sobre els aliments i els
pinsos estan establertes en el Reglament pel qual s’estableixen els principis,
les disposicions i els procediments generals relatius a la seguretat alimentaria.

La legislacié sobre els aliments i els pinsos conté disposicions relatives a
I'autoritzacidé sanitaria i la inscripcio al Registre dels establiments alimentaris i
de pinsos. Es tracta, en particular, del Reglament relatiu a la higiene dels
aliments i del Reglament pel qual s’estableixen normes especifiques d’higiene
dels aliments d’origen animal.

Amb aquest Reglament es pretén crear un nou marc normatiu per garantir les
mesures necessaries per protegir la salut publica, adaptat a la realitat de
I'entorn nacional.

Aquest Reglament té per objecte desenvolupar la Decisié 1/2005, concretament
la transposicidé del Reglament (CE) num. 882/2004, relatiu als controls oficials
efectuats per garantir la verificacié del compliment de la legislacié en matéria
d’aliments i pinsos, i la normativa sobre la salut i el benestar dels animals.

Considerant el segient:

I. L'autoritat competent ha de vetllar perque es compleixi la legislacio sobre els
pinsos i els aliments, i la normativa sobre la salut i el benestar dels animals, fer-
ne el seguiment corresponent i verificar que els operadors dempresa
alimentaria compleixin els requisits pertinents de les dites normatives en totes
les etapes de la producci6, la transformacioé i la distribucié. Per aquest motiu
s’han d’organitzar controls oficials.

Il. Per efectuar els controls oficials, les autoritats competents han de complir
una serie de criteris operatius que en garanteixin la imparcialitat i I'eficacia. Han
de comptar amb personal suficient que tingui la qualificacié i I'experiéncia
adequades, i disposar d’instal-lacions i equips apropiats per desenvolupar
correctament les seves funcions.

[ll. Els controls oficials s’han de dur a terme mitjangant técniques apropiades
desenvolupades a aquest efecte, entre les quals s’inclouen les activitats
regulars de vigilancia i els controls més intensius, com les inspeccions, les
verificacions, les auditories, la presa de mostres i I'analisi. L’aplicacio correcta
d’aquestes tecnigues requereix que el personal que porti a terme els controls
oficials rebi la formaciéo adequada. La formacio és necessaria, també, perquée
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les autoritats de control prenguin decisions de manera uniforme, en particular
pel que fa a I'aplicaci6 dels principis d’analisi de perills i punts de control critic
(HACCP en sigles angleses).

IV. La frequéencia dels controls oficials ha de ser regular i proporcional a la
naturalesa del risc, tenint en compte els resultats dels propis controls efectuats
pels operadors d’empresa alimentaria i de pinsos, de conformitat amb els
programes d’assegurament de la qualitat, quan estiguin dissenyats per complir
els requisits de la legislacio sobre els pinsos i els aliments, i la normativa sobre
la salut i el benestar dels animals. S’han d’efectuar controls ad hoc davant la
sospita que hi hagi hagut un incompliment. A més, poden efectuar-se controls
ad hoc en qualsevol moment, fins i tot quan no hi hagi sospita d’incompliment.

V. Els controls oficials s’han de fer basant-se en procediments documentats a fi
d’assegurar que es portin a terme d’'una manera uniforme i amb una qualitat
elevada constant.

VI. Quan en els controls oficials participin diferents unitats de control, les
autoritats competents han de garantir procediments de coordinacio adequats i
d’aplicacio eficac.

VIl. Es necessari complementar aquests controls amb controls oficials
relacionats amb aspectes no previstos pels controls veterinaris, com els
additius, l'etiquetatge, la tracabilitat, la irradiacio dels aliments i els materials en
contacte amb els aliments.

VIIl. Les autoritats competents han d’establir i aplicar plans nacionals coherents
I determinar-ne les prioritats en funcio dels riscos, aixi com els procediments de
control meés eficagos.

IX. Les infraccions de la legislacié sobre els pinsos i els aliments, i de la
normativa sobre la salut i el benestar dels animals poden constituir una
amenaca per a la salut humana i la salut i el benestar dels animals. Per tant,
han de ser objecte de mesures nacionals eficaces, dissuasories i
proporcionades en tot el territori. Entre aquestes mesures s’han d’incloure
accions administratives per part de les autoritats competents, que han d’aplicar
procediments a aquest efecte. L'avantatge que ofereixen els dits procediments
€s que permeten actuar rapidament per resoldre una situacio.

X. Els operadors d’empresa alimentaria han de tenir el dret de recoérrer contra
les decisions adoptades per l'autoritat competent arran dels controls oficials i
han de ser informats d’aquest dret.

XI. Ateses les consideracions exposades i d’acord amb larticle 34 de la Llei
general de sanitat del 20 de mar¢ de 1989, modificada per la Llei 1/2009, del 23
de gener, de modificacié de la Llei general de sanitat;
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A proposta del Ministeri de Salut, Benestar, Familia i Habitatge, el Govern, en
la sessio de data 2 de desembre del 2009, acorda:

Article anic

S’aprova el Reglament relatiu als controls oficials efectuats per garantir el
compliment de la legislacié alimentaria i la normativa sobre la salut i el benestar
dels animals, que entra en vigor al cap de quinze dies de ser publicat al Butlleti
Oficial del Principat d’Andorra.

Disposicio derogatoria

Amb l'entrada en vigor d’aquesta norma queden derogades totes les
disposicions anteriors de rang igual o inferior, en tot el que s’oposi al seu
contingut.

Reglament relatiu als controls oficials efectuats per garantir el
compliment de la legislacié alimentaria i la normativa sobre la salut i el
benestar dels animals

Capitol I. Ambit d’aplicacio i definicions

Article 1 Objecte i ambit d’aplicacié

1. Aquest Reglament conté normes generals per organitzar i realitzar els
controls oficials a fi de comprovar el compliment de les normes orientades a
prevenir, eliminar i reduir fins a nivells acceptables els riscos que amenacen
directament o a través del medi ambient les persones i els animals.

2. La realitzacié dels controls oficials d’acord amb aquest Reglament s’entén
sense perjudici de la responsabilitat principal dels operadors d’empreses
alimentaries i de pinsos pel que fa a la seva obligacié de garantir la seguretat
dels pinsos i dels aliments, d’acord amb el que es disposa en el Reglament pel
gual s’estableixen els principis, les disposicions i els procediments generals
relatius a la seguretat alimentaria, i de la responsabilitat civil o penal derivada
de I'incompliment de les seves obligacions.

Article 2 Definicions

1. Segons aquest Reglament, s’entén per:

1) auditoria: un examen sistematic i independent per determinar si les activitats
I els seus resultats es corresponen amb els plans previstos, i si aguests plans
s’apliguen amb eficacia i sén adequats per aconseguir els objectius;

2) control: la realitzacié d’'una serie programada d’observacions o mesures amb
la finalitat d’obtenir una visié general del grau de compliment de la legislacié de
pinsos i aliments i també de la normativa en materia de salut i benestar animal;
3) control oficial: qualsevol forma de control efectuat per l'autoritat competent
per verificar el compliment de la legislacio alimentaria i de pinsos, i també les
normes relatives a la salut i el benestar dels animals;
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4) control documental: 'examen de la documentacié comercial i, si escau, dels
documents que acompanyen obligatoriament la partida conforme a la legislacio
sobre els pinsos i els aliments;

5) control fisic: el control del pinso o de l'aliment en si, que pot incloure el
control dels mitjans de transport, de I'embalatge, de [l'etiquetatge de la
temperatura, el mostreig per a l'analisi i els assajos de laboratori, i qualsevol
altre control necessari per verificar el compliment de la legislacié en matéria de
pinsos i aliments;

6) control identificatiu: la inspecci6é visual per confirmar que els certificats o
altres documents que acompanyin la partida coincideixin amb I'etiquetatge i el
contingut;

7) equivalencia: la capacitat de diferents sistemes o mesures d'assolir els
mateixos objectius; per equivalents s’entenen diferents sistemes o mesures
capaces d’assolir els mateixos objectius;

8) importacid i exportacio: les importacions i les exportacions de mercaderies
regulades en aquest Reglament procedents o destinades a paisos tercers o a
paisos comunitaris sense convenis d’harmonitzacié sanitaria per als productes
concernits;

9) incompliment: el fet de no complir la legislaci6 en matéria de pinsos i
aliments, i les normes per a la proteccio de la salut i el benestar dels animals;
10) inspecci6: I'examen de tots els aspectes relatius als pinsos, els aliments, la
salut i el benestar dels animals a fi de verificar que els dits aspectes compleixin
els requisits legals establerts en la legislacié sobre els pinsos i els aliments, i en
la normativa en matéria de salut i benestar animal;

11) mostreig per a l'andlisi: la presa de mostres de pinsos o aliments o de
qualsevol substancia (fins i tot a partir de I'entorn ambiental) relacionada amb la
produccio, la transformacio i la distribucié de pinsos o aliments 0 amb la salut
dels animals, per verificar, mitjancant I'analisi, si es compleix la legislacio sobre
els pinsos i els aliments o les normes en matéria de salut animal;

12) pla de control: descripcio elaborada per l'autoritat competent que conté
informacié general sobre l'estructura i l'organitzacid dels seus sistemes de
control oficial;

13) verificacio: la comprovacié mitjancant I'examen i I'estudi de proves
objectives relatives al compliment dels requisits especificats;

14) vigilancia: I'observacié atenta d’'un o diversos establiments i de les seves
activitats.

2. Les definicions establertes en el Reglament pel qual s’estableixen els
principis, les disposicions i els procediments generals relatius a la seguretat
alimentaria, vigent.

3. Les definicions establertes en el Reglament relatiu a la higiene dels aliments,
vigent.
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Capitol Il. Controls oficials

Article 3 Obligacions generals respecte a I'organitzacio dels controls oficials

1. Les autoritats competents han de garantir que s’efectuin controls oficials amb
regularitat, basats en els riscos i amb la freqiiéncia adequada, de manera que
s’assoleixin els objectius d’aquest Reglament, tenint en compte:

a) els riscos identificats en relacio amb els animals, els pinsos i els aliments,
amb les empreses alimentaries o de pinsos, amb I'Us de pinsos i aliments, i
amb qualsevol procés, material, substancia, activitat o operacié que puguin
afectar la seguretat dels pinsos i els aliments, o la salut i el benestar dels
animals;

b) I'historial dels operadors d’empreses alimentaries o de pinsos pel que fa al
compliment de la legislacio sobre pinsos o aliments o de les normes en materia
de salut i benestar dels animals;

c) la fiabilitat dels autocontrols que ja s’hagin fet; i

d) qualsevol dada que pugui indicar incompliment.

2. Els controls oficials s’han d’efectuar sense avisar préviament, exceptuant
casos com les auditories, en les quals és necessari notificar-ho a I'operador de
'empresa alimentaria o de pinsos. També es poden fer controls oficials ad hoc.
3. Els controls oficials s’han de portar a terme en qualsevol de les fases de la
produccio, la transformacio i la distribucié dels pinsos i aliments, i dels animals i
dels productes d’origen animal. Inclouen controls de les empreses alimentaries
I de pinsos, de I'Gs i de 'emmagatzematge de pinsos i aliments, de qualsevol
procés, material, substancia, activitat o operacio, inclos el transport, aplicats a
pinsos i aliments i d’animals vius, requerits per assolir els objectius d’aquest
Reglament.

4. Andorra ha d’adoptar totes les mesures necessaries per garantir que els
productes destinats a intercanvis comunitaris es controlin amb la mateixa cura
que els destinats a ser comercialitzats en el mateix territori.

5. Les autoritats competents poden verificar mitjangant controls no
discriminatoris que els pinsos i els aliments procedents d’intercanvis
comunitaris o importats compleixin els requisits d’aquest Reglament. En la
mesura necessaria es pot demanar als operadors que estan en possesio de les
dites mercaderies que en notifiquin I'arribada.

6. En cas que s’efectués un control al lloc de destinacido, o durant
'emmagatzematge o el transport es comprovés un incompliment, s’han
d’adoptar les mesures oportunes, que poden incloure la reexpedicié al pais
d’origen.

Article 4 Garanties relatives als controls oficials

1. Les autoritats competents han de garantir:

a) que els controls oficials dels animals vius, els aliments i els pinsos, i també
de I'is d’aquests darrers, es facin de manera efica¢ i adequada en totes les
fases de la produccié i la distribucio;

b) que el personal que porti a terme els controls oficials:

i) no estigui sotmes a cap conflicte d’interessos, i
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i) disposi d’instal-lacions i equips apropiats i en bon estat per fer els controls
oficials amb eficacia,

iil) tingui la capacitat juridica necessaria per efectuar els controls oficials i
prendre les mesures que estableix aquest Reglament, i

iv) posseeixi 0 tingui accés a equips adequats de laboratoris d’assaig;

c) que es disposi de personal suficient amb la qualificacio i I'experiencia
adequades per portar a terme amb eficacia els controls oficials i les funcions de
control;

d) que es tingui a punt plans d’emergencia i estiguin preparades per posar-los
en practica;

e) que els operadors d’empresa alimentaria i de pinsos estiguin obligats a
sotmetre’s a inspeccions fetes d’acord amb aquest Reglament i que s’assisteixi
el personal de l'autoritat competent en 'acompliment dels seus deures.

2. Les autoritats competents han de garantir la imparcialitat, la qualitat i la
coheréncia dels controls oficials en tots els nivells i han de respectar plenament
els criteris enumerats a l'apartat 1.

3. En cas que existeixin diferents unitats competents per fer controls oficials, les
autoritats competents han de garantir una coordinacié i una cooperacio
eficaces i efectives entre les dites unitats.

Article 5 Personal encarregat d’efectuar els controls oficials

Les autoritats competents han de garantir que tot el seu personal encarregat
d’efectuar els controls oficials:

a) rebi la formacio adequada al seu ambit d’actuacio que el capaciti per complir
la seva funci6 de manera competent i faci els controls oficials de manera
coherent. Aquesta formacié ha d’incloure, segons que correspongui, els ambits
considerats en el capitol | de I'annex |.

b) estigui al dia en el seu ambit de competéncia i rebi amb regularitat la
formacié necessaria, i

c) tingui aptituds per a la cooperacié multidisciplinaria.

Article 6 Procediments de control i verificacio

1. Els controls oficials efectuats per les autoritats competents s’han de portar a
terme d’acord amb procediments documentats. Aquests procediments han de
contenir informacid i instruccions per al personal que faci els controls oficials,
inclosos, entre d’altres, els ambits considerats en el capitol 1l de I'annex I.

2. Les autoritats competents han d’establir procediments per:

a) verificar I'eficacia dels controls oficials que fan,

b) i assegurar que s’adoptin les mesures correctores quan sigui necessatri, i que
la documentacio esmentada en I'apartat 1 s’actualitzi en la mesura necessaria.

Article 7 Activitats, métodes i tecniques de control

1. Les tasques relacionades amb els controls oficials s’han d’efectuar, en
general, mitjancant metodes i tecniques de control adequats, com el control, la
vigilancia, la verificacio, I'auditoria, la inspeccio, el mostreig i 'analisi.

2. Els controls oficials de pinsos i aliments consisteixen, entre d'altres, en les
activitats seguents:
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a) I'examen de tots els sistemes de control posats a punt pels operadors
d’empreses alimentaries i de pinsos i dels resultats obtinguts;

b) la inspeccié de:

i) les instal-lacions de produccio primaria, empreses alimentaries i de pinsos,
amb inclusié de les seves immediacions, locals, oficines, equips, instal-lacions,
maquinaria i transport, i també dels pinsos i els aliments,

ii) les matéries primeres, els ingredients, els coadjuvants tecnologics i altres
productes utilitzats en la preparacio i la fabricacio de pinsos i aliments,

iii) els productes semielaborats,

iv) el material i els objectes que puguin estar en contacte amb els aliments,

V) els productes i els processos de neteja i manteniment, i els plaguicides,

vi) l'etiquetatge, la presentacio i la publicitat;

c) la comprovacio de les condicions d’higiene de les empreses alimentaries i de
pinsos;

d) l'avaluacié dels procediments de bones practiques de fabricacio, practiques
correctes d’higiene, bones practiques agricoles i APPCC, tenint en compte I'Gs
de guies;

e) I'examen de la documentaci0 escrita i altres registres que puguin ser
rellevants per avaluar el compliment de la legislacié sobre pinsos o la legislacio
alimentaria;

f) les entrevistes amb els operadors de les empreses alimentaries i de pinsos i
amb el seu personal,

g) la lectura dels valors registrats pels instruments de mesura de I'empresa
alimentaria o de pinsos;

h) els controls realitzats amb el propi instrumental de I'autoritat competent per
verificar les mesures portades a terme pels operadors de 'empresa alimentaria
0 de pinsos;

i) qualsevol altra activitat requerida per garantir el compliment dels objectius
d’aquest capitol.

Capitol Ill. Mostreig i analisi

Article 8 Metodes de mostreig i analisi

1. Els métodes de mostreig i analisi utilitzats en els controls oficials han de ser
conformes a la normativa en vigor o:

a) a falta d’aquesta normativa, a les normes i els protocols internacionalment
reconeguts, o

b) a falta de les anteriors, a altres métodes adequats amb l'objectiu perseguit o
desenvolupat d’acord amb protocols cientifics.

2. Quan no sigui aplicable I'apartat 1, la validacio dels métodes d’analisi poden
realitzar-se en un Gnic laboratori conforme a wun protocol acceptat
internacionalment.

3. Sempre que sigui possible, els metodes d’analisi s’han de caracteritzar
mitjancant els criteris pertinents establerts en I'annex II.

4. Les autoritats competents han de garantir el dret dels operadors d’empreses
alimentaries i de pinsos de sol-licitar un dictamen d’experts addicional quan els
seus aliments siguin sotmesos a un mostreig i una analisi, sense perjudici de
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'obligaci6 de les autoritats competents d’actuar rapidament en cas
d’emergencia.

5. En particular, han de vetllar perqué els operadors d’empreses alimentaries i
de pinsos puguin aconseguir una quantitat suficient de mostres per a I'obtencié
d'un dictamen d’experts addicional, fora que resulti impossible a causa del
caracter altament periple dels productes o que es disposi de molt poca quantitat
de substrat.

6. Les mostres han de ser manipulades i etiquetades de forma que se’n
garanteixi la validesa legal i analitica.

Capitol 1V. Controls oficials sobre la introduccié de pinsos i aliments procedents
de paisos tercers

Article 9 Controls oficials de pinsos i aliments d’origen animal

1. El procediment de control oficial de pinsos d’origen animal s’ha d’acordar en
el si del Comité Mixt CE-Andorra.

2. El procediment de control oficial d’aliments d’origen animal queda establert
de conformitat amb la legislacio relativa als controls de les importacions
d’animals vius i productes d’origen animal procedents de paisos tercers.

Article 10 Controls oficials de pinsos i aliments d’origen no animal

El procediment de control oficial de pinsos i aliments d’origen no animal s’ha
d’acordar en el si del Comité Mixt CE-Andorra.

Capitol V. Autoritzacié sanitaria i inscripcié al Reqistre

Article 11 Autoritzacié sanitaria i inscripcié al Registre dels establiments
alimentaris i de pinsos

1. Els operadors d’empreses alimentaries i de pinsos han de sollicitar
I'autoritzacio sanitaria dels seus establiments conforme al Reglament relatiu a
la higiene dels aliments.

2.a) Quan l'autoritat competent rebi d’'un operador d’empresa alimentaria o de
pinsos una sol-licitud d’inscripcié al Registre, ha de fer una visita . Només
s’inscriuen al Registre els establiments pels quals l'operador d’empresa
alimentaria o de pinsos hagi demostrat que compleixen els requisits
corresponents de la normativa en materia d’aliments o de pinsos.

b) L’autoritat competent pot concedir la inscripcié condicional al Registre en cas
que la visita posi de manifest que I'establiment compleix tots els requisits
d’infraestructura i d’equipament. Unicament concedeix la plena inscripcié al
Registre si en una nova visita efectuada tres (3) mesos després de la inscripcio
condicional comprova que I'establiment compleix la resta dels requisits
pertinents de la normativa d’aliments o de pinsos. En cas que s’hagin produit
clars progressos pero l'establiment no complis encara tots aquests requisits,
I'autoritat competent pot prorrogar la inscripcio condicional. No obstant aixo, la
durada total no pot ser superior a sis (6) mesos.
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c) L'autoritat competent ha de verificar la inscripci6 al Registre dels
establiments mitjancant els controls oficials. En cas que l'autoritat competent
observi deficiencies greus o hagi d’interrompre de manera reiterada la
produccio d’'un establiment, i 'operador d’empresa alimentaria o de pinsos no
pugui oferir garanties adequades pel que fa a la produccié futura, I'autoritat
competent ha d’incoar un procediment per a la retirada parcial o total de les
activitats inscrites al Registre de I'establiment.

3.a) Les autoritats competents han d’atorgar, a cada establiment de remesa
indirecta autoritzat, incloent-hi els que disposin d’'una inscripcié condicional, un
namero de registre.

b) Les autoritats competents han d’elaborar i mantenir actualitzada una llista
dels establiments alimentaris i de pinsos que disposin d’'una inscripcio al
Registre.

c) Les autoritats competents han d’establir una llista d’establiments que vulguin
destinar els seus productes o mercaderies a intercanvis i/0 exportacions.
Aquesta llista, que ha de ser publica, s’ha de posar a disposicio de les
autoritats competents dels estats membres de la Unié Europea i de la Comissié
a través del procediment que s’acordi en el si del Comite Mixt CE-Andorra.

Capitol VI. Mesures d’execucio.

Article 12 Actuacié en cas d’'incompliment

1. En cas que l'autoritat competent observi un incompliment, ha de prendre
mesures per garantir que l'operador d’empresa alimentaria posi remei a la
situacio. Quan es decideixin les mesures que s’hagin d’emprendre, I'autoritat
competent ha de tenir en compte la naturalesa de I'incompliment de I'operador
d’empresa alimentaria.

2. Entre les mesures que es poden adoptar s’inclouen les segients:

a) imposar procediments de sanejament o qualsevol altra mesura que s’estimi
necessaria per assegurar la innocuitat dels pinsos i els aliments, i el
compliment de la legislacié sobre pinsos i aliments i de la normativa en materia
de salut i benestar dels animals;

b) restringir o prohibir la comercialitzacio, la importacio i I'exportacié de pinsos,
aliments i animals;

c) controlar i, si resulta necessari, ordenar la recuperacio, la retirada i la
destruccié de pinsos o aliments;

d) autoritzar I's del pinso o l'aliment per a finalitats diferents d’aquelles per a
les quals estaven destinats originariament;

e) suspendre les activitats o tancar la totalitat o part de I'establiment afectat
durant un periode de temps convenient;

f) suspendre o retirar I'autoritzacio i/o la inscripcio al Registre de I'establiment;
g) aplicar les mesures indicades establertes de conformitat amb la legislacié
relativa als controls de les importacions de les partides d’aliments i pinsos
procedents de paisos tercers;

h) aplicar qualsevol altra mesura que I'autoritat competent consideri adequada.
3. L'autoritat competent ha de facilitar a I'operador d’empresa alimentaria o al
seu representant:
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a) una notificacid per escrit de la seva decisié relativa a l'accid6 que s’ha
d’emprendre de conformitat amb I'apartat 1 de l'article 12, juntament amb les
raons en les quals es basa la dita decisio, i

b) informacié sobre el seu dret a recorrer les dites decisions i sobre el
procediment i els terminis aplicables.

4. Quan procedeixi, l'autoritat competent ha de notificar la seva decisié a
I'autoritat competent de I'estat membre d’expedicio.

5. Tots els costos que s’originin en aplicar aquest article son a carrec de
I'operador de 'empresa alimentaria o de pinsos responsable.

Cosa que es fa publica per a coneixement general.
Andorra la Vella, 2 de desembre del 2009

Jaume Bartumeu Cassany

Cap de Govern

Annex |

Controls oficials

Capitol I. Ambits tematics que ha d'incloure la formacid del personal encarregat
dels controls oficials

1. Les técniques de control, com auditories, mostrejos i inspeccions.

2. Els procediments de control.

3. La legislacié en matéria de pinsos i aliments.

4. Les fases de la produccid, la transformacié i la distribucio, i també els
possibles riscos per a la salut humana i, si procedeix, per a la salut d’animals i
plantes i per al medi ambient.

5. L'avaluacio dels incompliments de la legislaci6 en materia de pinsos i
d’aliments.

6. Els perills inherents a la produccié d’animals, pinsos i aliments.

7. L'avaluacié de l'aplicacio dels procediments d’APPCC.

8. Els sistemes de gestid, com els programes per garantir la qualitat, aplicats
per les empreses alimentaries i de pinsos, i també la seva avaluacié, quan
siguin pertinents respecte als requisits de la legislacié en materia de pinsos o
d’aliments.

9. Els sistemes de certificacio oficial.

10. Les mesures que s’han de prendre en casos d’emergéncia.

11. Els procediments i les implicacions legals dels controls oficials.

12. L'examen de la documentacié escrita i altres registres, inclosos els
relacionats amb les proves d’aptitud, I'acreditacio i la determinacio del risc, que
poden ser pertinents per avaluar el compliment de la legislaci6 en matéria de
pinsos i d'aliments; s’hi poden incloure els aspectes financers i comercials.

13. Qualsevol altre ambit, en particular el de la salut i el benestar dels animals,
necessari per assegurar els controls oficials, es porten a terme d’acord amb
aguest Reglament.
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Capitol Il. Ambits tematics que han de tractar els procediments de control

1. L’organitzacio i les relacions entre les autoritats competents.

2. Les tasques, les responsabilitats i les funcions del personal.

3. Els procediments de mostreig, els métodes i les tecniques de control, la
interpretacio dels resultats i les decisions conseguents.

4. Els programes de seguiment i vigilancia.

5. L'assistencia muatua en cas que els controls oficials facin necessaria
I'actuacio d’'un o més d’'un estat membre de la Comunitat europea.

6. L'actuacio que s’ha d’emprendre arran dels controls oficials.

7. La cooperaci6 amb altres serveis o0 departaments que puguin tenir
responsabilitats en la matéria.

8. La verificacio de la idoneitat dels metodes de mostreig, dels meétodes
d’analisi i dels assajos de deteccid.

9. Qualsevol altra activitat o informacio necessaria per al funcionament efectiu
dels controls oficials.

Annex Il

Caracteristiques dels métodes d’analisi

1. Els metodes d’analisi es caracteritzen per seguir els criteris seguents:

a) exactitud,

b) aplicabilitat (matriu i gamma de concentracio),

c) limit de deteccio,

d) limit de determinacio,

€e) precisio,

f) repetibilitat,

g) reproductibilitat,

h) recuperacio,

1) selectivitat,

j) sensibilitat,

k) linealitat,

) incertesa de mesura, i

m) altres criteris que es puguin adoptar segons les necessitats.

2. Els métodes d’analisi que es puguin aplicar uniformement a diversos grups
de productes tenen preferéncia sobre metodes que Unicament es puguin aplicar
a determinats productes.
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